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BACKEREI & KONDITOREI

Wetele fonelifot]in (uju)

Unsere Konditorei ist der perfekte Ort fiir kreative Kdpfe'.
Hier kannst Du Deine Produktideen einbringen und Dich geschickt in der Herstellung von Lebensmitteln einbringen.

Eine grofie Rolle spielen hierhei die gut ausgewdhlten Zutaten. Sehr gerne verwenden wir Rohstoffe aus der Region.
Du darfst mit Anleitung dafiir Verantwortung iibernehmen, dass alles Appetit macht und super lecker schmeckt.

Aushildung zum/r Konditor/in (m/w/d)

Aushildungsort: unsere Backstube 48485 Neuenkirchen
Aushildungsbeginn: 01.08.2022

Aushildungsdauer: 36 Monate

Aushildungsvergiitung: ca. 680,- / 755.- / 885.- EUR
Berufsschule: Rheine

Abschlusspriifung: Handwerkskammer

Und tolle Extras wie z.B. Sonderzahlungen und die Teilnahme
an Wernings Azubi Plus Programm
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