Ablaufe planen
und enfiyickeli

CH SORGE DAFUR, DASS ALLES LAUFT!

CHRISTOPH ¢
FACHLAGERIST <
2LEHRJAHR ¢

Gdlilkd

F)Y)

AUSLANDS.- 19 )
PRAKTIKA =

(f)ﬂwhru' —Wf,mihj‘n[(,



BACKEREI & KONDITOREI

Wetde Fac@\ rAjm [ 1 (ww/d])

K wie Kommissionieren: Mit Gabelstapler oder Hubwagen: Wie du je nach Auftrag die Waren aus dem Lager entnimmst und
die Warensendungen zusammenstellst, lernst du in deiner Aushbildung zur Fachkraft fiir Lagerlogistik.
S wie Sperrgut: Ist ein Gut, das in Mafte und Gewicht vom Standard abweicht. Wie Sperrgiiter gelagert, verpackt und
versendet werden ist Grundwissen fiir Fachkréfte fiir Lagerlogistik.
V wie Volumenberechnung: V = a*b*c oder V = w*r2*h: Als Fachkraft fiir Lagerlogistik kennst du die verschiedenen Formeln
und weiBt, wie man das Volumen, die Flidche und das Gewicht von Giitern ausrechnet.

Aushildungsheginn: 01.08.2021
B Berufsschule: Hermann-Emanuel-Berufskolleg des Kreises Steinfurt

el L Aushildung zum/r Fachlagerist/in (m/w/d)
Aushildungsort: unsere Backstube 48485 Neuenkirchen
[T I
‘ Aushildungsdauer: 24 Monate
it Aushildungsvergiitung: ca. 645,- / 720,- EUR
Abschlusspriifung: IHK Nord Westfalen
Und tolle Extras wie z.B. Sonderzahlungen und die Teilnahme

o FoD an Wernings Azubi Plus Programm
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